
ZUPAS 

Jaunlopu gaļas frikadeļu zupa ar sezonas dārzeņiem un svaigiem 

zaļumiem (1., 3., 7., 9.) 

9,30 € 

 

Kartupeļu un puravu krēmzupa ar zivju kroketēm un trifeļu pelniem 
(1., 3., 4., 7., 10., 11.) 

8,10 € 

 

Biešu buljonzupa –  

kazas siera un biešu, valriekstu mafins, rikotas siera von ton pelmenīši  
(1., 3., 7., 8., 9.) 

7,90 €| 

 

PRIEKŠĒDIENI 

 

Ceptas tīģergarneles – jaunie romiešu salāti, anšovu mērce, paipalu olas, 

cepts von ton mīklas groziņš (1., 2., 3., 4., 7., 10.) 

14,40 € 

 

Plāni griezta liellopu gaļa (Z/S “Bauņu bullītis”) – anšovu krēms, marinētas 

saknes, sinepju mērce, zaļumi (3., 4., 9., 10., 11.) 

9,90 € 

 

Uzkodu plate – triju sieru izlase, vītināta gaļa, sēklu maizes un cietā siera 

grauzdiņi, cidoniju un ķirbju džems, citronzālē marinētas olīvas (1., 7., 8., 10.) 

23 € | divām personām 

 

 

SILTIE PRIEKŠĒDIENI 

 

Tempuras mīklā cepti ziedkāposti – melno ķiploku majonēze, 

sezama un čili mērce (1., 3., 4., 10., 11.) 

8,00 €| 

 

Cepta pinsa – burrata, tomātu konkasē, marinētas olīvas, bazilika pesto, 

zaļumi (1., 7., 8., 10.) 

13,80 € | divām personām 

 

 

  – veģetārs |     – vegānisks 

ALERGĒNI 
1. – labība un tās produkti, 2. – vēžveidīgie un to produkti, 3. – olas un to produkti, 4. – zivis un to produkti, 5. – 

zemesrieksti un to produkti, 6. – sojas pupas un to produkti, 7. – piens un tā produkti, 8. – rieksti, 9. – selerijas un to 

produkti, 10. – sinepes un to produkti, 11. – sezama sēklas un to produkti, 12. – sēra dioksīds un sulfīti, 13. – lupīna un tās 

produkti, 14. – gliemji un to produkti 



PAMATĒDIENI 

 Skotijas laša fileja – ķirbju un aprikožu biezenis, kokospiens, buljona 

novārījuma mērce (4., 7., 9., 10.)  
19,50 € 

 

Jēra stilba steiks – baklažāns, piparmētru jogurts, cepts ķirbis, 

buljona, plūškoka mērce (7., 9., 10.) 

21,00 € 

 

Cepta sojas gaļa – batātes biezenis, citronzāles kvinoja, brokoļi (6., 10., 11.) 

13,60 €| 

 

Liellopu karbonādes steiks (striploin|Z/S “Bauņu bullītis”) – dedzināts 

puravs, zilā siera krēms, trifeļu pelni un sarkanvīna, pīlādžu mērce (7., 9., 10.) 

28,00 € 

 

Cepta pīles fileja – batātes un karamelizētu sīpolu biezenis, brokoļi, ķiršu 

mērce (7., 9., 10.) 

19,50 € 

 

 

DESERTI 

 

Silts rudens ābolu pīrāgs – aveņu sorbets, smiltsērkšķu gels (1., 3., 7., 8.) 

7,90 € 

 

Iebiezinātā piena fondants – upeņu balzama saldējums, riekstu granola  
(1., 3., 7., 8.) 

7 € 

 

Pēc senlatviešu receptes gatavotas peldošās salas ar gaisīgi putotu 

olbaltumu un vaniļas mērci (3., 7.) 

7,10 € 

 

Cidoniju Crème Brûlée ar ķirbju saldējumu un cukurotām cidonijām  
(1., 3., 7., 8.) 

7,60 € 

 

Buberts – ogu mērce, upeņu sorbets, mandeļu un auzu pārslu drumstalas 
(1., 3., 7.) 

7 € 

 

 
Par bērnu ēdienkarti jautājiet viesmīlim! 

Astoņu viesu vai lielākām grupām tiks piemērota 10% maksa par apkalpošanu.

https://www.allrecipes.com/recipe/19165/creme-brulee/


 


