
 

ZUPAS 

Kokospiena zupa ar tunča fileju, tīģergarnelēm, mīdijām, baltvīnā tvaicētu butes fileju un svaigiem 

zaļumiem (4., 14.) 

8,30 € 

 

Sparģeļu un zaļo zirnīšu krēmzupa, pasniegta ar foreles tartaru, laša ikriem, viegli vārītu paipalas olu, 

grieķu jogurtu un maizes standziņām (1., 3., 4., 7.) 

7,60 € 

 

Plāni griezta Hailander liellopa jostas daļas gaļa (zemnieku saimniecība Bauņu bullītis, nobriedināta četras 

nedēļas), pasniegta ar liellopa buljonu, paipalas olām un pašmāju Tortellini ar bifeļpiena  

mocarellu (1., 3., 7.) 

7,70 € 

 

Jaunlopu gaļas frikadeļu zupa ar sezonas dārzeņiem, svaigiem zaļumiem  

un skābo krējumu (3., 7.)  

5.40 € 

 

Maizes groziņš ar putotu saldkrējuma sviestu (1., 3., 6., 7.) 

mazais 2 €  

lielais 3 € 

 

 

PRIEKŠĒDIENI UN SALĀTI 

Grilēts Lapzemes siers ar bērzu sulas sīrupu, svaigām dārza ogām un jaunajām salātu lapām (7.) 

8,40 € 

 

Zaļie avokado salāti ar cukurzirņiem, zaļajām pupiņām, spinātiem, svaigu fenheli, gurķi, Grana padano 

sieru, pasniegtu ar bazilika un ciedru riekstu pesto mērci (4., 7., 8.) 

6,80 € 

 

Dārzeņu salāti ar svaigo kazas sieru, salātlapu izlasi, gurķiem, papriku, ķiršu tomātiņiem, Kalamatas olīvām 

un kaņepju eļļu (7.) 

8,60 € 

 

Apūlijas reģiona burratas salāti ar zemnieku saimniecības Kliģēni tomātiem, grauzdētiem ciedru riekstiem 

un melno trifeļu eļļu (7., 8.) 

8,70 €  

 

Spinātu salāti ar sviestā ceptām tīģergarnelēm, svaigu avokado, Grana padano sieru un ingvera, laima 

mērci (4., 7.) 

9,80 €  

 

Cēzara salāti — romiešu salāti ar anšovu un kaperu mērci un garšaugos ceptu  

maizi (1., 3., 7., 10.), pasniegti: 

 

• ar siltu vistas krūtiņu un bekonu 7,90 € 

• ar tīģergarnelēm 9,80 € 

 

 

 

ALERGĒNI 

1. — labība un tās produkti, 2. — vēžveidīgie un to produkti, 3. — olas un to produkti, 4. — zivis un to produkti, 5. — zemesrieksti un to produkti, 6. — sojas pupas 

un to produkti, 7. — piens un tā produkti, 8. — rieksti, 9. — selerijas un to produkti, 10. — sinepes un to produkti, 11. — sezama sēklas un to produkti, 12. — sēra 

dioksīds un sulfīti, 13. — lupīna un tās produkti, 14. — gliemji un to produkti 



 

 

PAMATĒDIENI 

Grilēta pīles krūtiņa ar garšaugos ceptu batāti, citronu sukāžu krēmu, karamelizētiem valriekstiem un 

rabarberu novārījumu (1., 3., 7., 8., 10.) 

16,80 € 

 

Cepeškrāsnī cepta pērļu vistas krūtiņa ar plaucētiem sparģeļiem, zemeņu, avokado salsu un marakujas 

mērci (1., 7., 8.) 

14,70 € 

 

Lēni gatavota Hailander liellopa jostas daļas gaļa (zemnieku saimniecība Bauņu bullītis, nobriedināta 

četras nedēļas) ar sviestā apceptiem sparģeļiem un karamelizētu sīpolu mērci (7., 13.) 

23,80 € 

 

Dienas zivs (piedāvājumu jautāt viesmīlim) 

15 € 
 

Linguine pasta ar baltvīnā tvaicētām mīdijām, citronzāles mērci, sviestā ceptām tīģergarnelēm un svaigi 

rīvētu Grana padano sieru (1., 2., 3., 7., 14.) 

10,70 € 

 

Pašmāju Tortellini ar bifeļpiena mocarellu, tomātiem, grauzdētiem ciedru riekstiem, rukolas lapām, svaigu 

bazilika pesto mērci un Grana padano sieru (1., 3., 7., 8.) 

8,80 € 

 

Sviestā tvaicēti sparģeļi ar Benedikta olu, graudu sinepju, vinegreta mērci un mandeļu drumstalām (1., 3., 

7., 8.,10.) 

9,20 € 

 

 

DESERTI 

Melnās šokolādes drumstalas ar triju garšu krēmiem, svaigiem ziediem un dīgstiem (1., 3., 7.) 

4,80 € 

 

Samtaina bezē kūka ar kafijas krēmu, ķiršu pomādi, svaigām ogām, marakujas mērci un šokolādes 

drumstalām (3., 7., 8.) 

6,40 € 

 

Pēc senlatviešu receptes gatavotas peldošās salas ar vaniļas mērci (3., 7., 8.) 

5,80 € 

 

Pašmāju sorbeti (jautāt viesmīlim) 

2 € 

 

 

 

 

 

Par bērnu ēdienkarti jautājiet viesmīlim! 

Astoņu viesu vai lielākām grupām tiks pieskaitīta 10% maksa par apkalpošanu 


